
La Popote de l’Eau Vive 
 

 

Le Velouté de Pépé  10 € 
Velouté de Saison. 

 

Cocotte d’Escargots  14 € 
Cassolette d’escargot et fenouil flambée au pastis, toast. 

 

Salade Qui Va Bien  12 €  
Nems de Reblochon, Jambon de pays, Confit d’Oignon. 

 

***** 
O’Vive Burger « Pulled Pork »  23 € 

Effiloché de Porc, Cheddar Fumé, sauce BBQ maison, Oignons Confits, 

Potatoes Rôties au Four, Salade, Pain Maison. 

 

Risotto de Crozets au Beaufort et Jambon à la Truffe  20 € 
Version Végé possible 

 

Filet de Dorade  24 € 
Filet de Dorade sauce crustacés, Purée de Cèleri et Pomme Granny, Petits Légumes. 

 

Entrecôte de Bœuf 220g ou 300g / 23 € ou 27 € 
Entrecôte Française Sauce Poivre, Potatoes Rôties au Four, Ratatouille. 

 



La Popote Savoyarde 
de l’Eau Vive 

 

 

Planche de l’O Vive  19 € 
Nems de Reblochon (3), Charcuterie et Fromage de Montagne, Pickles 

A partager ou pas… 

Supplément Nems 2 € / pièce 

 

La Tartif’  21,50 € 
Tartiflette, Salade verte. 

 

Fondant du Val d’Arly  23,50 € 
Potatoes Rôties au Four, charcuterie de Montagne, Salade verte. 

 

Fondue Savoyarde  22,50 €/pers. 
Salade verte, 2 personnes minimum 

 

La P’tite Assiette de Charcuteries de Montagne  9,50 € 

 

La P’tite Assiette de Fromages de Montagne  9,50 € 
 

 

 

 L’Eau Vive vous garantit une cuisine « Fait Maison ». Tous nos plats sont 
entièrement élaborés sur place à partir de produits bruts, et prioritairement 
locaux. Tous nos fruits et légumes sont achetés et livrés frais ! 



Ça Passe Crème ! 
 

Cœur Coulant au Chocolat  12 € 
Chantilly au Baileys 

 

Panna Cotta Myrtilles  9 € 
 

Crumble Chocolaté aux Pommes  10 € 
 

 Faisselle du Val d’Arly  6,50 € 
 

Glaces Artisanales des Alpes 
3,50€/ boule   ***   6€/ 2 boules 

Chantilly ou pas… 

 

 

Menu Enfant jusqu’à 12 ans 
Plat / Dessert  14,50 € 

 

P’tite Tartiflette 

ou 

 Risotto de Crozets au Beaufort  

***** 

Glace 2 boules 

 

L’Eau Vive vous garantit une cuisine « Fait Maison ». Tous nos plats sont 
entièrement élaborés sur place à partir de produits bruts, et prioritairement 
locaux. Tous nos fruits et légumes sont achetés et livrés frais ! 



Suggestion 

du moment 

35 € 
Entrée / Plat / Dessert 

- 
Le Velouté de Pépé  (10 €) 

ou 

Carpaccio de Filet de Canette  (13 €) 
 Mariné aux Herbes et Paprika Fumé, Trio Mangue, Myrtille et Figue 

*** 

Onglet de Bœuf 230g   (22 €) 
 Sauce Poivre, Potatoes Rôties au Four, Ratatouille 

ou 

Tataki de Thon à l’Asiatique  (24 €) 
Nouilles aux Légumes 

 

*** 

Panna Cotta Myrtilles    (9 €) 

ou 

Tartelette à la Crème de Marrons  (9,50 €) 
 

L’Eau Vive vous garantit une cuisine « Fait Maison ». Tous nos plats sont 
entièrement élaborés sur place à partir de produits bruts, et prioritairement 
locaux. Tous nos fruits et légumes sont achetés et livrés frais ! 



 

Ouvert le soir à partir de 19h 

Fermé le Mardi 

Réservations : 09.52.04.16.70. 
 

***** 
 

Ouvert tous les jours 

A partir de 8h 


